Komeréni banka - O kus lepS$i jidlo kazdy den

PERFECT CANTEEN

FILIP SAJLER

DENNI MENU 27. 1. - 31. 1.

PONDELI

250 ml Zeleninovy vyvar s vaje¢nou sedlinou (3, 9) (380 ml polévka 45 K¢&) 35 R¢
250 ml Rapustova polévka s klobéasou (7, 7, 9, 10, 12) (380 ml polévka 49 K¢) 39 R¢
Houbové krémové krupeto s vejcem, jarni cibulka (v€. malé polévky 140 K&) (1a, 3, 7, 8 9, 12) 130 R¢

Pedené kufeci stehno, $touchané brambory s pérkem a smetanou, maly okurkovy salat (v&. malé polévky 140 K&) 130 K¢
(7,9, 12)

150 g Ratuv 8leh z vepfové kyty, bramborové hranolky (9, 12) 154 R¢
150 g Rajska omadka z hovézim krkem, houskovy knedlik/ téstovina (7, 3, 7, 9, 12) 164 R¢é
UTERY

250 ml Hovézi vyvar se zeleninou, vlasové nudle (7, 3, 7, 9) (380 ml polévka 45 K¢) 35 R¢
250 ml Fazolovéa polévka s kukuficf a chilli (9, 12) (380 ml polévka 49 K¢) 39 K&

Sojové nudli¢ky kung pao se zelim a ara&idy v pikantni omad&ce, basmati ryZe, jarni cibulka (v&. malé polévky 140 130 K&
R&) (5 6, 9)

100 g Bramborové halusky s uzenym Spekem a kysany zelim, smaZenéa cibulka (v&. malé polévky 140 K&) 130 R¢
(1. 3, 7,10, 12)

150 g SmaZeny fizek z vepfové krkovice s citrénem, vafené brambory, kysela okurka (z, 3, 7, 10, 12) 154 R¢
150 g Pikantni gulas z kratich stehen s beranimi rohy, cibulova tarhoia (7, 3, 7, 9, 10, 12) 164 K¢
STREDA

250 ml Cesnedka s uzenym masem, kroupami a vejci (za, 3. 99 (380 ml polévka 45 K&) 35Re
250 ml Codkova polévka s kari (7, 9) (380 ml polévka 49 Kg&) 39 R¢

Dyiiova kasSe s pedenou paprikou, tomatovd omadka, po§irované vejce, rukola (vé. malé polévky 140K¢) (3, 7, 10, 120 130 R&

100 g Fusilli s kousky kufecich prsou, suSenymi rajéaty a bazalkovym pestem, syr mozzarella (v&. malé polévky 130 R¢
140R¢&) (1,3, 7, 9, 12)

150 g Pe&ena vepifova plec, listovy Spenat, bramborovy knedlik, smaZena cibulka (z, 3, 7, 9) 154 R¢
150g KRysucka panev z hovézi kyty se zeleninou, bramborové rosti (s, 9, 12) 164 Ré
CTVRTEK

250 ml Rufeci vyvar s masem a zeleninou, §lehané vejce s krupici (73, 3, 9) (380 ml polévka 45 K¢) 35R¢
250ml Dr&tkova polévka z hlivy ustfiéné (7, 9, 12) (380 ml polévka 49 K&) 39 R¢&
Germknédel s povidly, vanilkovid omaéka s madkem (v&. malé polévky 140 K¢&) (1, 3, 7) 130 R¢
150 g Restované nudli¢ky z vepfovych jater s Gervenym vinem a zeleninou, du§enéa rjZe s chorizem (v&. malé 130 R¢

polévky 140 R¢) (6, 9, 10, 12)

150 g KRufeci prso marinované v jogurtu a hrubozrnné hoféici, opeéené brambory, okurkova raita s matou 154 R¢
(7, 9, 10, 12)
150 g Pe&ena francouzska kachni rolada, $touchané brambory s restovanymi Zampiony, polni¢ek (3, 7, 9) 164 K¢
PATEK
250ml Slepi&i vyvar s masem a zeleninou, drobenf (1a, 3, 7, 9) (380 ml polévka 45 K&) 35 K&
250ml Zampionovy krém (3, 7, 9, 12) (380 ml polévka 49 K&) 39 R¢

Tortilla pln&né grilovanou zeleninou s rajéaty, uzenym tofu, mix trhanych salatl, &esnekovy dip (v&. malé polévky 39 K¢
140 Ré&) (1, 3, 7,100 (380 ml polévka 49 K&)

100g Rufeci stehenni nudli¢ky na paprice, téstoviny, zakysana smetana (v&. malé polévky 140 K&) (z, 3, 7, 9) 130 R¢

Pelena jitrnice s kysanym zelim, vafené brambory, hof&ice (1, 3, 7, 10, 12) 154 R¢
200 g Steak z vepfové krkovice marinovany v bylinkach a &esneku, opedené brambory, pepfova majonéza (7, 9, 10) 164 R¢&


mailto:kb@perfectcanteen.cz
https://www.perfectcanteen.cz/podniky/komercni-banka

TYDENNI MENU

Velky hovézi vyvar - jatrovy knedlik, celestynské nudle, kofenova zelenina, paZitka (z, 3, 7, 9) 99 K¢
Aglio olio e peperoncino (1 3, 7) 164 K¢
Carbonara (1a, 3, 7) 184 K¢
Ragu Bolognese (1a, 3, 7, 9) 184 R¢
Duo smaZenych syrid s tatarskou omaékou (1a, 3, 5, 6, 7, 11, 12, 13) 169 R¢
Perfect burger (1a, 3, 7, 10) 194 R¢é
Grilovany steak z lososa (4) 204 R¢
Grilovana vepfova panenka (9) 199 K¢
Grilovany hovézi RIB EYE (9) 224 Ré
SmaZené bramborové hranolky 35 K¢
Pelené grenaille s ¢esnekem a rozmarynem 35 R¢
Brambory vafené 35R¢
Grilovana zelenina 40 Ke

Legenda alergenti: 1) Obiloviny - obsahujici lepek (celiakie), 1a) pSenice, 1b) Zito, 1c) je¢men, 1d) oves, 1le) Spalda, 1f) kamut, 2) Rorysi, 3) Vejce, 4) Ryby,

5) Podzemnice olejna (arasidy), 6) Séjové boby (séja), 7) Mléko, 8) Skotapkové plody, 8a) mandle, 8b) liskové ofechy, 8c) vlagské ofechy, 8d) kesu ofechy,

8e) pekanové ofechy, 8f) para ofechy, 8g) pistacie, 8h) makadamie, 9) Celer, 10) Hoi¢&ice, 11) Sezamova semena (sezam),12) Oxid sifi¢ity vyssi nez 10 mg,

ml/kg, 1 v SO2(sifiéitany), 13) V1&i bob (LUPINA), 14) M&kkysi. Pfesny popis viech alergent na vyzadani u obsluhy. Pokrmy pfipravujeme z erstvych surovin od
provéfenych dodavateli. GramaZ masa je uvedena v syrovém stavu.



